BOEMIA

brunch 15€

BOISSON CHAUDE
?aedm éa:w; +,5€
+
JUS D’ ORANGE PRESSE
ouw CITRON PRESSE
ouw THE GLACE MAISON
+
BRUSCHETTA AVOCAT
avocat, citron, Lpicte, huite dotive
+

wuppliment caucieel au fenowil +H€
+

TIRAMISU

OEUF AU PLAT .. BROUILLES

brunch 35€

BOISSON CHAUDE
3 chai., matcha.
?aeotuu tatte +.5€
+
COCKTAIL AU CHOIX
+
BRUSCHETTA AVOCAT
avocat, citron., tpicee, huite dotive
+
OEUF AU PLAT .« BROUILLES
wwppliment coucicet aw fenowil +5€
+
TIRAMISU

botieeone Moﬂxw

COCA COLA 33 / ZERO 5€

TONIC 5€ TONIC PAMPLEMOUSSE ROSE 6€

ICE TEA / ORANGINA 5€
PERRIER 33ct 5€

EAU MINERALE ACQUA PANNA 7sc. 7,5€

SAN PELLEGRINO 7sc. 7,5€

LIMONATA BIO 33cL - CITRON DE SIRACUSE OU ORANGE SANGUINE 6 , 2€

ORANGE PRESSEE 6, 5€
THE GLACE MAISON 6,5€

W
ESPRESSO 2,5€
NOISETTE @it daveine +0.5€ 2,7€

CAPPUCCINO it davoine 1056 5,5€
CAFE CREME t davoine 1056 5€

CHOCOLAT CHAUD it davvine t0.5€ 5€

MATCHA 6,2€
tait davoine, the vert "natcha bio

CHAI TEA 6,2€
MWWW&&/@OA
GOLDEN LATTE 6,2€
tait davoine, péte de M&menﬁ,d
THES kusur tEa 5,5€
tard grry, coylon, joemin., minthe hio
INFUSIONS xusur tea 5,5€

camomille, nooihoe vanille

°

cocktoile

BOEMIA SPRITZ 11€ happy hour 4€

LIQUEUR DE ROSE, PROSECCO, SODA

APEROL/CAMPARI SPRITZ 10€ happy hour TE

APEROL/CAMPARI, PROSECCO, SODA

AMALFI SPRITZ 11€ fhapey hour 3€

LIMONCELLO DI SORRENTO, PROSECCO, SODA

SAINT GERMAIN SPRITZ 11€ AWAIMG‘%:

LIQUEUR DE SUREAU, PROSECCO, SODA

ITALIAN MOJITO 12€ hapey houn IO€

VODKA, CITRON VERT, TOMATE CERISE, BASILIC, CRANBERRY

MOSCOW/LONDON MULE 11€ hapey houn I€

VODKA/GIN, CITRON VERT, GINGER BEER

IL NOSTRO NEGRONI 11€ Wﬁmwﬂ”é

CAMPARI, VERMOUTH ROUGE, GIN, LIQUEUR DE NOISETTE

PALOMA 12€ thapey houn I0€

TEQUILA, SIROP D’AGAVE, CITRON VERT, TONIC PAMPLEMOUSSE

IL TIRAMISU MARTINI 12€ fapy koun IO€

VODKA, AMARETTO, LIQUEUR DE CAFE, ESPRESSO

MOJITO CLASSICO 11€ happy hour I

RHUM, CITRON VERT, MENTHE, SUCRE DE CANNE, SODA
vingin cocktaile
VIRGIN SPRITZ 9€ fapy hour 1€

BTTR SANS ALCOOL, PROSECCO SANS ALCOOL, SODA

VIRGIN BELLINI 9€ fhapsy hour T€

PUREE DE PECHE BLANCHE, FRAMBOISE, PROSECCO SANS ALCOOL

BOEMIAN RASPBERRY 9€ happy hour 1€

PUREE DE FRUITS ROUGES, CRANBERRY, MENTHE, CITRON VERT

?



o ,
Ol Nl
CROISSANT 2,5€
CROISSANT NUTELLA 4€
CROISSANT PISTACCHIO 5€
CAKE ALL'ARANCIA 11€
gdtrau o ti':rw;uﬂw.) yohount gnec, mitl
YAHOURT GRANOLA 11€
grancta maison, poirt rotie, miel
wuppliment cntme de pictache +7€
TIRAMISU 10€
PANCAKES m@w&mwﬁbpmwb,12€

PANCAKES fruite rOUGLL, maicarpont 12€
PANCAKES w&wﬁmuMme%,12€

SPAGHETTI TOMATE BASILIC 15€

V)
adaLtttea waleeqa RIGATONI ALL’AMATRICIANA 17€

«uu&tmmubbwwau,?umaahqﬂamuw

OEUFS AU PLAT ow OEUFS BROUILLES 8€ LASAGNESEOLOGNATICENL I€
wupplimarnt, ascioet a penouil 15€ PAPPARDELLE AL RAGU di manyo 19€
FRITTATA 12€ SPAGHETTI CACIO E PEPE 17€
e e oL S Gl GNOCCHI GORGONZOLA & NOIX 17€
QﬂLETTEwﬁ CANNELONI 17€
nid jambon., éanc,e m,a'/Z/Z,aJpeua/,, neotta.,
BRUSCHETTA AVOCAT 13€ AL tomtes bamite I

avocot, cithon., épi,c/w.) hecite dotive
wwppliment otuf aw plat +1€

TOAST CAPRESE 14€ '
tomatt, monmanillo di bugata, basilicy huile dotive, noquette
TOAST PROSCIUTTO 14€
MARINARA 9€
Wn’ de parme, burrata, roquette cawet tomate, ail, hwite dotive., onigan, bacitic
BURRATA tomatee datterino 16€ MARGHERITA 12€
FOCCACIA SANDWICH 15€ sascs tomatt, mopnanitla, huite dotive, bosibic
ﬂﬂmwuywunmvwwwhﬂwmumwm REGINA 17€
BURGER 17€ wwwwwmwmmwﬂawmumMMummeu%me?mew&&mm
‘“’“:6; M%Wﬁ o QUATTRO FORMAGGI 19¢ »
W’) ?”U“‘"’ MWMZM” n,?aﬂ/b«o{a,., ,aaunj,j,:;a,rw Ww ) MOt hecite LUe
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 16€ # DIAVOLA 18€
W”WMWM%MMMWWWWW?WMLMMﬂ mmwwmmﬂmvrwm%quwhbw&&wmmuw&o

TARTUFO 22€

CHICKEN CESAR 17€
poulet riapys, parmecan. <alode nomaint., tomate cerict,
oLy 4AULL CUON
BROCCOLI E CEREALI 17€
Mm&ﬂﬁuQuum%?MMA%bw&wﬂwﬂMWM
QUINOA DU MOMENT 17€
. o " . i o L ail
g@uh%bu&i;ﬁTMM%% q
SALADE CAPRESE 17€
wmm%m@ﬁmwuhh%m%Amma

°



